
Willkommen beim Kronenwirt seit 1761 
 

 
 
 
 
 
 
 

Ausgezeichnet als eines der 50 besten Dorfgasthäuser Hessens 
 

Montag Ruhetag,   Mittwochs Steaktag 
Küchenzeiten Mittags Freitag bis Sonntag   12 ς 14 Uhr  

Küchenzeiten Abends Dienstag bis Sonntag 17.30 ς 20.30 Uhr 
 
 

 



 
 
 

Salatteller und Vorspeisen     Regulär  Klein 

 

mit Putenschnitzelstreifen, hausgemachtem Dip und Baguette  12,- ϵ   8,- ϵ  
 
mit gebackenen Champignons, hausgemachtem Dip und Baguette 12,- ϵ   8,- ϵ 
 
mit gebackenem Schafkäse vom Kapellenhof mit Pinienkernkruste   13,- ϵ   8,- ϵ 
(Aus unserem Ronneburger Kochbuch), Baguette 
 
Hessisches Nasch ς Tellersche  
mit verschiedenen Leckereien aus der kalten Küche,  
je nach Marktangebot mit hausgemachtem Handkäs, Grie Soß´ und immer etwas  
besonderem zur Überraschung mit Baguette unn Schmierzeusch 14,- ϵ 
 
 
 
 

Unsern klassische Schmierkäs:     Normal Vorspeise 
 
Ronneburger hausgemachter Handkäse mit Sauerrahmdip,  
Zwiwwelchen, Butter und Brot ς ein ordentliches Dippe 8,- ϵ   5,- ϵ 

 
 
 
 

Suppen 
 
Spargelcremesüppchen mit Baguette      7,- ϵ 
 
Leberknödelsuppe  hausgemacht nur bei uns mit kantigen Klößen 6,- ϵ 
 
Rinderkraftbrühe mƛǘ CƭŅŘƭŜǎǘǊŜƛŦŜƴ α/ŜƭŜǎǘƛƴŜά     6,- ϵ 
 
Tomatencremesüppchen mit Sahneduppe     6,- ϵ 



 
 

Hausgemachte Tomatennudeln  
 

Tomatennudeln ς aus unserer Nudelmanufaktur ς in Olivenöl geschwenkt mit Champignons, 
Zucchini und Tomaten. Mit kleinem Salätche vorneweg  15,- ϵ 

 
Dieses Gericht können Sie auch komplett vegan bekommen 

 
 

Maultaschen ς Gratin Gemüsemaultaschen in  Tomatensoße,   
Ratatouillegemüse, mit Käse überbacken. Mit Salat 15,- ϵ 
 
 
 

Vegetarische Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat 13,- ϵ 
 
 
 
 

Backfisch 
Fish´n Chips ς Rotbarschfilet, paniert 
Bratkartoffeln und hausgemachte Remoulade  17,- ϵ 

 
 
 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ronneburger XL mit Hessenbeef, Cheddarkäse, Gummern 
Röstzwiebeln, Pommes fritz + Knobidip      14,- ϵ 
 
 
 
Fallbachtaler - Unser Veggie Countryburger mit  Gemüsepatty,  
Cheddarkäse, Röstzwiebeln, Pommes +  Knobidip    13,- ϵ 
 
 



Frankfurter Schnitzel ς  
mit echter Grüner Soße,  gekochtem Ei,  
Bratkartoffeln aus Eichen      17,- ϵ 
 

 
 

Oder ganz pur und vegetarisch: 
Frankfurter Grüne Soße mit gekochten Eiern,  
wahnsinnig viel frischen Kräutern und  Salzkartoffeln    11,- ϵ 
 
 
Rumpsteak Café de Paris mit einer klassischen Kräuterbutter  
überbacken, dazu Ronneburjer Bratkartoffeln + Salat 23,- ϵ 
 
 
Rumpsteak mit Rotwein - Pfefferrahmsoße,  
Kroketten und Salätche      23,- ϵ 
 
 
Schweineschnitzel nach der schönen Jägerin 
mit Rahmchampignons, Pommes frites + Salat   18,- ϵ 
 
 
Paniertes Schweineschnitzel nach Wiener Art,   
in Butterschmalz gebacken, dazu Pommes + Salat   17,- ϵ 
 
 
Cordon Bleu ς Schweineschnitzel, gefüllt mit Käse 
und Schinken,  dazu Pommes frites und Salätche  18,- ϵ 
 

 

Schweinelendchen in Cognac- Rahmsoße, Filetmedaillons 
mit Rahmchampignons, Kroketten +  Salat     19,- ϵ 
 
 
Ronneburger Hackbraten mit Schmorzwiebeln,  
Bratkartoffeln und Salätche        15,- ϵ 
 
Putenschnitzel mit Rahmpilzen, Spätzle und Salätche  18,- ϵ 
 
Züricher Geschnetzeltes ς mit Putenfleisch aus der Rhön,  
mit cremigen Champignons, Butterspätzle und Salat 17,- ϵ 



 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Platzhalter für die 
 

Aktions - Wochenkarte 



 
 


