Tages — Musterkarte wochentlich wechselnd

Leberknddelsuppe 7,-€
Rinderkraftbrihe mit MarkkloBchen und Suppengemiuse 6,- €
Ronneburger Handkase mit Sauerrahmdip, Zwiwwelchen, Butter und Brot 7,-€

Salatteller (mit Essig Ol — Vinaigrette) Regular Klein
mit Putenschnitzelstreifen, hausgemachtem Dip und Baguette 13,- € 9,-€
mit gebackenen Champignons, hausgemachtem Dip und Baguette 13,-€ 9,-€

Struh und Lohme — (Stroh und Lehm) hessisches Bauerngericht aus GroBmutters Zeiten

Leberknodel auf Sauerkraut und Kartoffelstampf \@ 13,- €
Maultaschengratin.

Gemisemaultaschen in Tomatensolle, Gemiuse, Giberbacken mit Kase. Mit Salat 16,- €
Veganes Kartoffel - Cordon bleu — mit Tofu @

und Mochtegernkase gefillt, Pfannengemiise und Krautsalat 17,- €
Vegetarische Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Salat 14,- €
Rhoner Hahnchenschenkel, ordentliche Portion, kross gebacken, @

dazu Backofenkartoffeln und Fallbachmatsch \h 13,- €

Hausgemachte Champignonnudeln, geschwenkt mit Champignons, Zucchini und Tomaten.
Bissi Kds owe driiwwer. Mit kleinem Salatche vorneweg (geht auch Vegan) 16,- €

Countryburger mit Hessenbeef, Cheddar, Bacon, Gurke, Zwiebeln, Pommes, Knobidip 15,- €

Rumpsteak Café de Paris mit einer besonderen Krauterbutter
Uberbacken, dazu Ronneburjer Bratkartoffeln + Salat  25,- €

Paniertes Schweineschnitzel nach Wiener Art, dazu Pommes frites + Salatteller 19,- €
Putenschnitzel mit Rahmchampignons, dazu Butterspatzle + Salatche 20,- €

Backfisch Fish’n Chips — Rotbarschfilet paniert, mit Bratkartoffeln und Remoulade 18,- €



