
 
 

 

 
 

Bärlauch 2025 

 

Bärlauchcremesüppchen mit Baguette + Sahneduppe   7 € 
 
 

Nudelpfanne 
mit hausgemachten Bärlauchnudeln,  
unserem Bärlauchpesto, Salätche, 
Pfannengemüse, Hungener Hartkäse.  19,00 € 

 
Dieses Gericht können Sie auch vegan bekommen 
 

 
 

 
 
 

   

Bärlauch- Cordon Bleu,  
gefüllt mit Käse von der Hungener 
Käsescheune, Schinken und  
hausgemachten Bärlauchnudeln  24,00 € 

 

 

Lachsfilet unter dem Bärlauchmantel 
lecker und saftig gebraten –  
unter Bärlauchkruste, mit unseren 
hausgemachten Bärlauchnudeln  23,00 € 

 

 

   

   

   

Zum Mitnehmen: 
Bärlauchnudeln eigene Herstellung 

zwei Portionen im Päckchen 

4,00 € 

 



Sonntags KARTE 
 
Salatteller (mit Essig Öl – Vinaigrette)   Groß        Klein 

 

mit Putenschnitzelstreifen, hausgemachtem Dip und Baguette  16,- €   10,- €  
 
mit Avocadowürfeln, hausgemachtem Dip und Baguette  16,- €   10,- € 
  

 
Unsern klassische Schmierkäs:            
                                                                                                           Groß    oder    Kleiner Stinker 
Ronneburger hausgemachter Handkäse mit Sauerrahmdip,  
Zwiwwelchen, Butter und Brot – ein ordentliches Dippe 10,- €   7,- € 
 
 
 

Suppen 
       
Leberknödelsuppe         7,-   € 
 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen und Gemüs´    7,-   € 
 

Gulaschsuppe – traditionell mit Kartoffeln und Rindfleisch  8,- € 

 

 

Low Carb (wenig Kohlenhydrate)  

250 g Rumpsteak, Schmorzwiebeln, 

hausgemachter Tomatendip und ordentlich Pfannengemüse  28,- € 

 

 

 

Vegetarisch: 
Maultaschen – Gratin Gemüsemaultaschen in Tomatensoße,   
Ratatouillegemüse, mit Käse überbacken. Mit Salat   16,- € 
 
 
 
Vegetarische Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat   14,- € 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

Hausgemachte Bärlauchnudeln  
in Olivenöl geschwenkt mit Gartengemüse. Bissi Käs owe drüwwer. 

Mit kleinem Salätche vorneweg (geht auch Vegan)  19,- € 
 
Countryburger mit Hessenbeef, Cheddarkäse, Bacon, 
Gummern, Röstzwiebeln, Pommes fritz + Knobidip    17,- € 
 
 
Rumpsteak Café de Paris mit einer besonderen Kräuterbutter  
überbacken, dazu Ronneburjer Bratkartoffeln + Salat 26,- € 
 
 
Schweineschnitzel nach der schönen Jägerin 
mit Rahmchampignons, Pommes frites + Salat   21,- € 
 
 
Paniertes Schweineschnitzel nach Wiener Art,   
in Butterschmalz gebacken, dazu Pommes + Salat   20,- € 
 
 
Großes Putenschnitzel mit Rahmchampignons,  
Butterspätzle + Salätche       22,- € 
 
 
Schweinelendchen in Cognac- Rahmsoße, Champignons,  
Kroketten und Salätche      22,- € 
 
 
Cordon bleu vom Schwein, gefüllt mit Schinken und Käse,  
dazu reichen wir Pommes frites und Salatteller  22,- € 
 

 
 

Backfisch 
Fish´n Chips – Rotbarschfilet, paniert 

Bratkartoffeln und hausgemachte Remoulade  19,- € 

 



 
 
 
 
 
 

Großes Rhöner Putenschnitzel  
mit Whisky- Hollandaise, 
Schinken, Champignons,  
Kräutern und Kroketten 22,- € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hinnedruff 

 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren (gibt´s nur sonntags!) 
mit Plätzi und Schlagsahne        9,00 € 
 
Crème brûlée mit Karamelkruste,  
Sahneduppe, bissje Nusssplitter und Vanillesößje    9,00 € 

 
Gemischter Eisbecher im Schatten (mit 80er Jahre Schirmchen) 
etwas Sahne und ein Plätzchen für Sie      8,00 € 
 
Apfelsorbet aus eigener Streuobstwiese, Schokodeco      4,50 € 
 

 
 
 
Kaffeespezialitäten der Privatrösterei W+S Kaffee in Linsengericht 

Espresso           2,50 €   
Espresso dopio           4,40 € 
Affogato Espresso mit Bällsche Vanilleeis     3,90 € 
Café Crème          2,60 € 
Americano (Ein Espresso, mit heiß Wasser bissje verlängert)  2,60 € 
Cappuccino          3,00 € 
Latte Macchiato          3,80 € 



 

 

 

Zutatenhinweise  2025 

1= Sellerieerzeugnisse 
2= Weichtiererzeugnisse 
3= Fischerzeugnisse 
4= Sesamerzeugnisse 
5= Schalenfrüchte / Nüsse 
6= Sojaerzeugnisse 
7= Eiererzeugnisse 
8= Lupinen 
9= Schwefeldioxiderzeugnisse 
10= Krebstiererzeugnisse 
11= Milcherzeugnisse 
12= Weizen 
13= Erdnüsse 
14= Senferzeugnisse 
15= Petersilie 
16= Liebe 

Leberknödelsuppe 1,7,11,12,14,15,16 
Rinderkraftbrühe Flädlestreifen 1,7,11,12,15,16 
Tomatencremesüppchen 1,7,11,12,15,16 
Zwiebelsuppe 1,7,11,12,15,16 
 
Kleiner Stinker 15,12,11,16 
Salatteller Putenbruststreifen 15,14,12,7 
Salatteller Champignons 1,5,11,12,14,15 
Maddekartoffel, Süßkartoffel 1,7,11,12,15,16 
 
Burger 1,4,5,7,11,12,14,15,16 
 
Rumpsteaks 1,3,7,11,12,14,15,16 
 
Garnelenspieße 1,2,3,7,11,12,15,16 
 
Lachsfilet vom Grill 1,3,7,11,12,14,15,16 
 
Schweineschnitzel  1,7,11,12,14,15,16 
 
Pan. Schnitzel Wiener Art wie oben aber wenig 11 
 
Haschee 1,11,12,14,15,16 
 
Schweinelendchen 1,7,11,12,14,15,16 
 
Putenschnitzel 1,7,11,12,14,15,16 

 
Spessartschnitzel 1,7,11,12,14,15,16 
 
Züricher Geschnetzeltes 1,7,11,12,14,15,16 
 
Hackbraten 1,7,11,12,14,15,16 
 
Nudelgerichte  1,11,12,15,16  
geht auch ohne 15 oder eigentlich auch ohne 11 
 
Flammkuchen 1,7,11,15,16 geht u.U. locker ohne 15 
 
Ochsenschulter 1,7,11,15,16 geht nicht ohne 16 
 
Frankfurter Schnitzel wie oben, aber etwas 12 
 
Maultaschen – Gratin 1,11,12,15,16 
 
Vegetarische Käsespätzle wie oben nur mehr 16 
 
Handkäs 11, 12,  
 
Brotzeit aus eigener Wurstküche 1,11,12,15,16, 
   
Kinderschnitzel 1,7,11,12,14,15,16 
Putenschnitzel 1,7,11,12,14,15,16 
Kindernudeln 1,7,11,12,14,15,16 
 
Eis 7,11,12, manchmal 13 
 
Unsere Bratkartoffeln enthalten Schinken. 
 
Lieber Gast*in, 
falls Sie die Zahlen verwirren, fragen Sie uns bitte, 
wir reden gerne mit Ihnen. Wir verstehen unser 
Handwerk und haben nicht ohne Grund zwei 
Meister im Betrieb rumlaufen. Wir sagen Ihnen, 
was Ihnen gut tut und finden ein klasse Menü für 
Sie. Bei Unverträglichkeiten helfen wir kompetent. 
 
Und dann gibt es noch die Nummer 16. Wenn Ihnen 
dieser Zusatz Sorge bereitet, calm down.  
Das Leben ist zu schön, um auf 16 zu verzichten. Vor 
16 beschützt Sie kein Medikament und keine 
Maske. Genießen Sie es. Es tut gut. 
Wir kriegen das hin.

 


